Temat: Na wielkanocnym stole

Przed nami kolejny dzien ,,Wielkiego Tygodnia”.

Zapraszamy Was kochane starszaki!

ZADANIE 1) ,,Na wielkanocnym stole” - zapraszamy do zabawy dydaktycznej. UsiadZcie
wygodnie. Przyjrzyjcie si¢ uwaznie obrazkom. Opowiedzcie rodzicom co widzicie. Jesli nie
znacie odpowiedzi, na pewno dorosli pomogg Wam odgadna¢ - czego nie moze zabrakna¢ na

wielkanocnym stole.
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ZADANIE NR 2) A teraz sprobujcie dopasowac podpisy pod odpowiednie obrazki. Drodzy
Rodzice jesli macie mozliwo$¢ wydrukowania wyrazéw, bedzie to §wietna okazja do
¢wiczenia w czytaniu. Jesli dzieci jeszcze nie potrafig tego zrobié, sprobujcie dopasowad
wyrazy rozpoznajac pierwszg literke.

Ponizej zamieszczamy gotowy arkusz do wykorzystania.

Do dzieta.



zurek

jajka

pasztet
kielbasa

babka
mazurek

Zadanie 3) ,,Stoliczku nakryj sie¢” - kochani czy jestescie gotowi na zabawe w kelnera?
Poproscie rodzicow by przygotowali Wam talerz oraz sztuéce. Sprobujcie utozyc¢ je tak jak na

obrazku.
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Na srodku potoz talerz. Po prawej stronie zawsze umieszczamy kolejno néz i tyzke do zupy.
Po lewej widelec, poniewaz lewa reka chwytamy widelec, a prawa noz (oczywiscie wyjatek
stanowi leworecznos¢). Obok widelca lezy serwetka, po to by po skonczonym positku mozna
bylo wytrze¢ buzig¢ i rece. Serwetke mozemy takze umiesci¢ na kolanach dla komfortu
jedzenia i1 by nie ubrudzi¢ ubrah. To wazne gdy jemy wspdlnie z cala rodzing lub w
towarzystwie bliskich osob. Wypadniemy wtedy elegancko i kulturalnie. Nad sztu¢cami
umieszczamy szklanke czy kubek by nie straci¢ ich podczas jedzenia czy zamiany widelca,

tyzki czy noza.

A moze wyslecie nam zdjecie jak utozyliscie t¢ zastawe? A moze byta to okazja do

zorganizowania super zabawy? :) Czekamy na Waszg aktywnos¢. I na super fotografig.
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Opracowala wona Rusowicz

https://youtu.be/4AruqaTpiM

Mam nadzieje, ze uwaznie stuchaliscie informacji, o ktérych opowiadat zajaczek.
Co to jest Wielkanoc?

Jakie znacie tradycje Wielkanocne?

Dlaczego niedziele poprzedzajaca Wielki Tydzien nazywamy Niedziela Palmowa
Czego symbolem jest palma wielkanocna?

Co to sg pisanki, kraszanki?


https://youtu.be/4AruqaTpljM
https://www.youtube.com/embed/4AruqaTpljM?feature=oembed

Co wktadamy do koszyczka wielkanocnego?
Kiedy dzielimy si¢ §wieconka?
A moze znacie jakie§ zabawy wielkanocne?

A dlaczego polewamy si¢ wodg w lany poniedziatek?

Zapraszam Was teraz do zabawy ruchowej

https://youtu.be/n70IPFcyZRU



https://youtu.be/n7OIPFcyZRU
https://www.youtube.com/embed/n7OIPFcyZRU?feature=oembed

- PRZECZYTAJ WYRAZY Z RODZICEM. POLACZ NAPIS Z ODPOWIEDNIM OBRAZKIEM

See

palma

\/ babka

baranek

mazurek

pisanki

Cokofcz rysowat kurczatka wedtug wzorw Pokoloryj je.



1. Policz pisanki i zapisz ich liczbe w ramce na dole strony.
Czerwong petlg otocz najwlekszg pisanke, a »/=/ 01 najmniejszq.




- POLICZ PISANKI PO LEWEJ | PO PRAWEJ STRONIE. POKOLORUJ KWADRAT PRZY TYCH
PISANKACH, KTORYCH JEST WIECE)
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Dokofaz rysowad szlaczek wedtug wzorw,



- POKOLORUJ RYSUNEK PISANKI WEDtUG PODANEGO KODU
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Gimnastyka Buzi i jezyka:

https://youtu.be/2NmLKGoeRgY

Na pewno jestescie zmgczeni praca umystowa wige zachecam do pomocy w kuchni mam
nadzieje, ze upieczecie wspolnie z mamg wspaniata wielkanocng babe
Zaczniemy od przygotowania sktadnikow
Skladniki
5]jaj
1 kostka margaryny
1 szklanka cukru
1/2 szklanki( potowe szklanki maki pszennej)
1 szklanka maki ziemniaczanej
2 plaskie tyzeczki proszku do pieczenia
Przygotowanie
Foremke na babke wysmarowa¢ margaryng 1 posypac butka tarta
Wiaczy¢ piekarnik ustawi¢ temp 170 stopni
Margaryn¢ wlozy¢ do rondelka rozpuscic¢ i zostawi¢ do ostygnigcia
Jajka rozbi¢ do miski dodawac po 1 tyzce cukru i ubi¢ mikserem do biatosci
( jak na kogiel-mogiel)
Make pszenng z proszkiem do pieczenia oraz make ziemniaczang dodawac do masy jajecznej
1 delikatnie wymiesza¢, na koniec wlewa¢ powoli roztopiong i ostudzong margaryng.

Piec ok 40 minut sprawdzi¢ patyczkiem jak patyczek begdzie suchy babka jest upieczona.


https://youtu.be/2NmLKGoeRgY
https://www.youtube.com/embed/2NmLKGoeRgY?feature=oembed

Zyczymy Wam wspaniatych wypiekow!



